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La scuola di cucina milanese Congusto apre le porte all’/Accademia
Sale&Pepe, e diventa sede ufficiale delle lezioni riservate alle lettrici della
rivista di cucina Sale&Pepe. Con la collaborazione di Csaba dalla Zorza,
Chef gia parte del team Congusto, ogni mese si terra una lezione che
affrontera diversi argomenti: imparare a ricevere i propri ospiti, decorare
la tavola, impiattare in modo scenografico, nonché tutti i segreti dell’alta
cucina per creare menu completi con cui stupire anche i pit golosi. Csaba
dalla Zorza contribuisce gia da diversi anni alla realizzazione delle lezioni
di Congusto, ma questa volta si dedichera soprattutto alle lettrici di
Sale&Pepe.

Consultando il sito www.accademiasaleepepe.it potrete scoprire il
calendario completo fino al mese di maggio e le altre sedi presenti in
Italia che prendono parte a questa iniziativa: Perugina, Roma, Firenze,
Bologna, Torino. Per la sede di Milano & stata scelta quella di Congusto,
location adatta e gia adattata in diversi appuntamenti alle visite di
giornaliste e lettrici. E I'ennesima sfida che Congusto raccoglie senza
esitazioni per accogliere i gia affezionati partecipanti alle numerose
lezioni ed anche i nuovi iscritti che ancora non conoscono questa scuola
di cucina. Si rafforza cosi il legame che gia unisce Congusto a Csaba dalla
Zorza all’'insegna del gusto e dello stile.

Per prenotarsi e iscriversi visitate il sito www.accademiasaleepepe.it e
chiamate il numero 02 58299726 dalle ore 9.00 alle ore 13.00, dal lunedi
al venerdi, e per avere tutte le informazioni in anteprima iscrivetevi alla
newsletter: scoprirete un nuovo e goloso mondo culinario. Gli
appuntamenti sono ricchi e variegati: quello del mese di gennaio era
dedicato alla tentazione a cui pochissimi riescono a resistere, il
cioccolato, mentre le lezioni di febbraio si concentreranno sulla tavola
della primavera di ispirazione francese. Non perdete |'occasione di vivere
una giornata in compagnia di Csaba, imparando un nuovo modo di vivere
la tavola all’interno della scuola di cucina Congusto, dove il gusto regna

sovrano.



