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Arriva 1l laccetto da cucina a forma di margherita M’ama non Mama di
Silikomart: la soluzione divertente, colorata e alternativa allo spago da
cucina per chiudere o avvolgere pesce, arrosti, omelette, rotoli di carne o
verdure. M’'ama non M’ama, il nuovo laccetto verde con l'originale
chiusura a forma di margherita, ¢ il nuovo accessorio per tenere insieme in
cottura pit alimenti tra loro. Realizzato in silicone alimentare al
100%, il laccetto da cucina di Silikomart gode dei vantaggl di questo
materiale versatile che resiste a temperature comprese tra —=60°C e
+230°C adattandosi pertanto al freezer, al forno tradizionale, al
microonde come all'immersione in  acqua bollente. Inoltre lo si puo
utilizzare anche per preparare deliziosi involtini di verdure o di carne da
cucinare direttamente in una padella antiaderente. Facile da usare,
resistente cd igienico, permette di realizzare omelette, tenere compatti
piu alimenti tra loro, legare cosce di pollo oppure ali di selvaggina per
mmpedire alla cottura di scomporre la loro forma e qualsiasi altro cibo la
tua fantasia ti suggerisce. Il diametro del laccetto da chiuso puo variare
da 1 ecm a 6,5 cm oppure si pud aumentare ulteriormente 1l suo diametro
legando piu laccetti insieme per cuocere ad esempio arrosti o preparati pit
grandi e piu impegnativi. Non trasmette né assorbe odori e si lava
comodamente anche in lavastoviglie. Il laccetto i silicone platinico

alimentare al 1009% ¢ conforme alle normative FDA ¢ CE, H.A.C.C.P.
L’idea in piu

Sono ideali per chiudere 1 sacchetti alimentari: un’alternativa valida rispetto
al fermagli con 'anima in metallo o alle mollette classiche oppure perfetti

come sostituti dei classici elastici. Ogni confezione contiene 6 laccetti della
lunghezza di 25 cm clascuno.

Potrete scoprire i prodotti Silikomart nei prossimi corsi di Congusto
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Venerdi 16.04 1h20.00
CORSO & DEGUSTAZIONE

DURATA 3h
Chef Chiara Barluzzi. 7 2 ,()() €

2 CATANIA.

Giovedi (08.04
Giovedi 19.04
Giovedi 22.04

Giovedi 06.05 1h20.00
LAB, CORSO & DEGUSTAZIONE

DURATA  3h e mezzo a lezione
Chef Carlo Maria Sichel. 230 400 €
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Val Venosta

Mela Val Venosta: sa da dove viene.



